ITALIAN LUNCH

Mi. o1. Oktober bis So. 053. Oktober 2025
Brot & Butter*
hausgehackenes Brot mit einer Variation aus Butter, Frischkdse & Ol von der Olmiihle Gilles

Zweierlei Bruschetta*

mit Tomaten & Oliven

Antipasti-Platte Verbene

ALLE GERICHTE
AUCH
ZUM MITNEHMEN

11,5 €

19,5 €

wilder Brokkolie mit gerdsteten Mandeln I Arancini mit Kréutern I eingelegte Champignons

mit altem Balsamico I gerostete Tomatensuppe mit Basilikum-Sahne

Salat mit gebratenen Garnele

mit getrockneten Tomaten ¢& Zitronen—Olivenﬁl—Vinaigrette 21,5 €
geréstete Tomatensuppe
10,5 €
mit Basilikum-Sahne
vegetarische Pasta 17,5 €
mit gehratenem Brokkoli, Pecorrino und Chili-Rosmarin-Crumble
Eifeler Roastbeef 30 g, medium gebraten 32,5 €
mit gegrilltem Gemiise & Rosmarinkartoﬂeln
kleines Scaloppine vom Eifler Gliicksschwein 22 5 €
mit Kartoﬂelstampf und kleinem Salat
Safran-Risotto
mit ofengerﬁstetem Kiirbis und Mozzarellaschaum 14,5 €
plus 3 Garnelen 23,5 €
Spaghetti* mic Tomatensugo @ o klein 8,5 €
R mittel 10,5 €
Spaghetti* mit Butter & Parmesan R ’
grof§ 12,0 €
Tarte Tatin von der Birne 7.5 €
mit Ricotta & Vanilleeis
Torta della nonna* 5,0 €
Tarte mit Zitronencreme ¢& Mandeln & Pinienkerne
Eisbecher “Verbene” 7,5 €
Vanilleeis, Erdbeereis & Schokoladeneis mit Sahne & Himlu:ersof&:
Eiskugel 2,5 €

(Schokolade, Vanille, Pistazie, ]oghurt,Erdheere)

*vegetarisch



BISTRO

ITALIAN LUNCHMENU

Mi. o1. Oktober bis So. 0o5. Oktober 2025

gerostete Tomatensuppe

mit Basilikum-Sahne

kleines Scaloppine
vom Eifler Glicksschwein

mit Kartoffelstampf & kleinem Salat

2 Gdng-Meniu 29¢€

plus Dessert

Tarte Tatin von der Birne

mit Ricotta & Vanilleeis

3 Gang-Meni 35€



