
7 , 5  €Z w e t s c h g e n r ö s t e r *

K a i s e r s c h m a r r n * 9 , 5  €

MITTAGSKARTE

2 1 , 5  €
F e l d s a l a t  m i t  g e r ä u c h e r t e r  G ä n s e b r u s t

gerösteten Walnüssen & Apfelvinaigrette

6 , 5  €B r o t  &  B u t t e r *
hausgebackenes Brot mit einer Variation aus Butter, Frischkäse & Öl von der Ölmühle Gilles

E i s b e c h e r  “ V e r b e n e ”    7 , 5  €

V o r s p e i s e n - P l a t t e  V e r b e n e
wilder Brokkoli mit gerösteten Mandeln I Himmel & Äd I gefüllte Champignons I geröstete
Tomatensuppe mit Basilikumsahne 

1 7 , 5  €

g e b r a t e n e s  Z a n d e r f i l e t 2 3 , 5 €

1 8 , 5  €

3 2 , 5  €E i f e l e r  R o a s t b e e f  
mit gegrilltem Gemüse & Rosmarinkartoffeln
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2 5 , 5  €

1 0 , 5  €
mit eingelegtem Ingwer & Kürbiskernpesto

mit Vanillesoße & Apfelkompott

Vanilleeis, Erdbeereis & Schokoladeneis mit Sahne & Himbeersoße

180 g, medium gebraten

E i s k u g e l
(Schokolade,Vanille, Pistazie, Joghurt,Erdbeere)

2 , 5  €

ALLE GERICHTE 
AUCH 

ZUM MITNEHMEN

ALLE GERICHTE 
AUCH 

ZUM MITNEHMEN

mit kleinem Salat & hausgemachter Pasta

*vegetarisch

R i n d e r f i l e t  S t r o g a n o f f   

mit Rahmsauerkraut, glasierten Trauben & Kartoffelpüree

K ü r b i s s u p p e

K a r t o f f e l k n ö d e l *
mit gebraten Champignons, Créme fraîche & Gartenkräutern

mit Zimtstreuseln & Vanilleeis



Mi .  29 .Ok tobe r  b i s  So .  0 2 .  November  2025

Mittagsmenü

 2  G a n g - M e n ü  3 3 €  

***

mit eingelegtem Ingwer

Z w e t s c h g e n r ö s t e r

mit Zimtstreuseln & Vanilleeis 

plus Dessert

 3  G a n g - M e n ü  3 7 €  

K ü r b i s s u p p e

mit Rahmsauerkraut, glasierten Trauben & Kartoffelpüree

g e b r a t e n e s  Z a n d e r f i l e t   


