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BISTRO
MITTAGSMENU

Mittwoch-Sonntag
18.Mirz bis 22.Mirz 2026

Burrata mit grunem Spargel,

Zitronenvinaigrette & gerdstete Sonnenblumenkerne

Gebratener Saibling

mit hausgemachtem Gurkensalat, kleinen Kartoffeln & frischem Meerrettich

oder

Kalbsleber “Berliner Art”

mit Kartoffelpiiree, glasierten Apfeln & Réstzwiebeln
2 Gang-Menii 26€

Dessert der Woche
Weltbester Schokoladenpudding

mit Vanillesahne

3 Gang-Meni 31€

inkl. Dessert

Geschenktipp!
JETZT NEU!
[ ™ GinRiesling in der Flasche
zum Verschenken oder fir Zuhause.
500 ml / 24,50€




MITTAGSKARTE
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18. Mirz bis 22.Mirz 2026 °
Brot & Butter* 6,5 €
hausgehackenes Brot mit einer Variation aus Butter, Frischkdse & Ol von der Olmiihle Gilles
Sauerampfersuppe 9.5 €
mit getrocknetem Eigelh é’geschlagener Sahne
Bunter Salat 15,0 €
mit Trauben, Niissen & karamellisiertem Ziegenkdse
Burrata mit griithem Spargel, 14,0 €
Zitronenvinaigrette é’gerﬁsteten Sonnenblumenkernen
Gebratener Saiblinge 185 €
mit hausgemachtem Gurkensalat, kleinen Kartoffeln & frischem Meerrettich ’
Eifler Roastbeef 180g 32,5 €
mit buntem Gemiise und kleinen Kartoffeln
Ofenkartoffel mit Krauterquark 16,5 €
Nussbutter & kleinem Salat
Kalbsleber “Berliner Art” 19,5 €
mit Kartoffelpiiree, glasierten Apfeln & Rostzwiebeln
Desserts bis 15:30 bestellbar
Weltbester Schokoladenpudding 55 €
mit Vanillesahne
armer Ritter 55 ¢
mit Vanilleeis
H *
Eiskugel 2.5 €

(Schokolade, Vanille, Pistazie)

*vegetarisch



