BISTRO

Mentu

Sauerampfersuppe
mit Créme fraiche & gesalzenen Mandeln

B

Ceviche von der Lachsforelle
mit gerdstetem Mais é’frischen Sprossen von Little Leavs

EaaEe

gebratener Skrei

mit Beurre blanc, Wirsinggemiise & Kartoffelgmtin

und / oder

Cordon bleu vom Eifler schwarzfederhuhn
mit Camembert & Feige mit Selleriecreme und Petersilien-Kartoffeln
EEEs
Vanille-Créme Brilée

mit Erdbeerragout & Vanilleeis

Cordon bleu 60 € | 3 Gdnge Fisch 64 €

(Suppe - Hauptgang - Dessert)

4 Ginge Cordon bleu 83€ / 4 Gdnge Fisch 86 €

(Suppe - Zwischengang - Hauptgang - Dessert)

Anderungen vorbehalten. Bei Allergien, fmgen Sie uns bitte nach unserer Allergenen Speisekarre.



VORSPEISE

*
Brot & Butter 6.5 €

hausgebackenes Brot mit einer Variation von Butter,

Frischkise & Ol von der Olmiihle Gilles

Ceviche von der Lachsforelle 22,5 €

mit geréstetem Mais C’v‘frischen Sprossen von Little Leavs

gegrillte Jakobsmuschel 22,5 €

mit Estragon—Petersilien—Emulsion & gerostetem Blumenkohl

Sauerampfersuppe * 12,5 €

mit Crémefrﬁiche & gesalzenen Mandeln

Salat vom griinem Spargel * 18,5 €

mit cremigem Burrata, Tomatenchutney & Zitronenvinaigrette

Bunter Salat* 15,5 €
mit karamellisiertem Ziegenkdse, gesalzenen Mandeln, getrockneten

Aprikosen & Balsamico—Honig—Dressing

HAUPTGANG 21,5 €

* vegetarisch



HAUPTGANGE

Risotto Carbonara 25,5 €

mit knuspriger Guanciale , Pecorino-Schaum & getrocknetem Eigelb

Gnocchi mit Salbeibutter* 25,5 ¢
gebratenem Rosenkohl & knuspriegen Parmesan
gebratener Skrei 39.5 €
mit Beurre blanc, Wirsinggemiise & Kartoffclgratin
. 36,5 €
Cordon bleu vom Eifler schwarzfederhuhn
mit Camambert & Feige gefiillt dazu Selleriecreme & Petersilien-Kartoffeln
ROASTBEEF vom Eifeler Weiderind 200g 36,5 €

mit Krduterbutter, Pommes frites & geschmorte Zwiebeln

* vegetarisch

Beilagen
kleiner Beilagensalat* 6,5€ /kleine Kartoffeln * 5,5€ /Pommes frites * 6,5€
gebratener grliner Spargel * 7, € / Zweierlei Sellerie * 5,5€




DESSERT

Der kleine Rhabarbergarten*

Mascarponecréme, Baiser & warmen Hefegebdck

Vanille-Créme Brualée *
mit Erdberrragout & Vanilleeis

hausgemachtes Birnensorbet*

mit Winzersekt von der Sektkellerei Canal aus Winningen

KASE

regionale Kaseauswahl *
mit Hausbrot ¢ Feigensenf

13,5 €

15,5 €

10,5 €

16,5 €

Geschenktipp!
JETZT NEU!
& GinRiesling in der Flasche
zum Verschenken oder fir Zuhause.
500 ml / 24,50€




