BISTRO

Mentu

Spargelcremesuppe
mit Sahnehaube & frischem Kerbeln

Ceviche von der Lachsforelle

mit gerdstetem Mais é’frischen Sprossen von Little Leavs

Gebratener Zander

mit weiffem Spargel vom Niederrhein, Sauce Hollandaise & getrockneten Tomaten

und / oder

Zweierlei vom Eifeler Lamm

gratinierter Riicken mit Parmesan-Tomaten-Kruste, dazu kleines, mit

Lammragout gefiilltes Tartelette, bunte Bohnen & Bdrlauchgnocchi

EoEoE

Vanille-Créme Bralée *

mit Erdbeerragout & Vanilleeis

Fisch 64 € 1 3 Gidnge Lamm 66 €

(Suppe - Hauptgang - Dessert)

4 Gidnge Fisch 86€ / 4 Gdnge Lamm 88 €

(Suppe - Zwischengang - Hauptgang - Dessert)

Anderungen vorbehalten. Bei Allergien fmgen Sie uns bi[[(’ nach unserer Allergenen—Speisekarre.



VORSPEISE

Brot & Butter*

6,5 €
hausgebackenes Brot mit einer Variation von Butter,
Frischkise & Ol von der Olmiihle Gilles
Ceviche von der Lachsforelle 22,5 €
mit geréstetem Mais C’v‘frischen Sprossen von Little Leavs
Gebackener Feta mit Walniissen* 18,5 €
mit knusprigem Rucola & Balsamico-Erdbeeren
Spargelcremesuppe* 12,5 €
mit Sahnehaube & frischem Kerbel
Salat vom griinen Spargel * 18,5 €
mit cremigem Burrata, Tomatenchutney & Zitronenvinaigrette
Bunter Salat* 15,5 €

mit karamellisiertem Ziegenkdse, gesalzenen Mandeln, getrockneten

Aprikosen & Balsamico—Honig—Dressing

HAUPTGANG 21,5 €

* vegetarisch



HAUPTGANGE

Risotto Carbonara 25,5 €

mit knuspriger Guanciale, Pecorino-Schaum & getrocknetem Eigelb

hausgemachte Ravioli 27,5 €

gefiille mit geschmortem Ossobuco, dazu Ragout von griinem & weiflem
Spargel, Parmesan-Birlauch-Schaum & getrockneten Tomaten

Spargel-Ravioli* 25,5 €
Ravioli mit griinem Spargel gefiillt

Gebratener Zander 39,5 €

mit weiflem Spargel vom Niederrhein, Sauce Hollandaise & getrockneten Tomaten

Zweierlei vom Eifeler Lamm 42,0 €

gratinierter Riicken mit Parmesan-Tomaten-Kruste, kleines mit Lammragout gefiilltes

Tartelette, dazu bunte Bohnen & Biirlauchgnocchi

ROASTBEEF vom Eifeler Weiderind 200 g 36,5 €

mit Krduterbutter, Pommes frites & geschmorte Zwiebeln

* vegetarisch

Beilagen
kleiner Beilagensalat* 6,5 € / kleine Kartoffeln * 5,5 € /Pommes frites * 6,5 € /
gebratener griner Spargel *7,0 €




DESSERT

Der kleine Rhabarbergarten*

Mascarponecréme, Baiser & warmem Hefegebdck

Vanille-Créme Bralée *
mit Erdbeerragout & Vanilleeis

hausgemachtes Birnensorbet*

mit Winzersekt von der Sektkellerei Canal aus Winningen

KASE

regionale Kaseauswahl *
mit Hausbrot ¢ Feigensenf

13,5 €

15,5 €

10,5 €

16,5 €

Geschenktipp!
JETZT NEU!
& GinRiesling in der Flasche
zum Verschenken oder fir Zuhause.
500 ml / 24,5 €




