BISTRO
MITTAGSMENU

Mittwoch, 07. Oke. bis Sonntag, 7. Okt. 2026

Parmesan-Schaumsuppe*

mit gebratener Artischocke & Petersilienol

Herbsteintopf mit gebratenen Mettwirstchen
Schmand & frischer Liebstickel
oder
Gebackener Blumenkohl ,polnische Art“*

mit gehacktem Ei & Schnittlauch, dazu kleine Salzkartoffeln

oder

Gebratenes Lachsfilet

auf Kiirbisrisotto mit mariniertem Radicchio Trevisano

Crépe Suzette

mit Vanilleeis

2-Gang-Meni 26,00 €

Vorspeise / Hauptgang

3-Gang-Menii 33,00 €

Vorspeise / Hauptgang / Dessert



MITTAGSKARTE

Brot & Butter*

hausgebackenes Brot mit aufgeschlagener Butter, Frischkdse & Ol von der Olmiihle Gilles 7,90
- *
Parmesan-Schaumsuppe 12,90
mit gebratener Artischocke & Petersiliendl
Feldsalat 12,90
mit gerésteten Walniissen, Apfel, Trauben & Gorgonzola
Salade nicoise 15,90
mit griinen Bohnen, Thunfisch, Ei & Oliven
Kiirbissuppe* 12,90
mit Kﬁrbiskernpesto C’v‘frischer Petersilie
Herbsteintopf mit gebr, Mettwliirstchen 179,90
Schmand & frischer Liebstickel
Eifeler Roastbeef 180 ¢ 34,90
mit buntem Gemiise & Pommes frites
Gebackener Blumenkohl ,polnische Art“* 179,90
mit gebratenen Pilzen, cremigem Ricotta & Pecorino-crunsh
Gebratenes Lachsfilet 19,90
auf Kiirbisrisotto mit mariniertem Radicchio Trevisano
Desserts bis 15:30 Uhr bestellbar
Crépe Suzette 7.90
mit Vanilleeis
Hausgemachtes Tiramisu* 7 90
mit Sommerbeeren

Torta della nonna* 6,90
mit Zitronencreme & Mandeln

2,90

Eiskugel*
(Schokolade, Vanille, Pistazie, Himbeere)

* vegetarisch



