BISTRO

MITTAGSMENU

Mittwoch, 28. Okt. bis Sonntag, or. Nov. 2026

Linsensuppe
mit Krduterschmand & Apfelbalsamessig

Doppekooche

klassisch oder vegetarisch
mit Apfelkompott & kleinem Salat

oder

geschmortes Rinderragout

mit gebratenen Pilzen , Paccheri & gehobeltem Parmesan

oder

Lachsfielt

auf Sauerampfer-Risotto mit galsierten Radieschen & frischen Krdutern

Nougatmousse

mit knusprigen Haselniissen & Johannisbeersorbet

2-Gang-Meni 26,00 €

Vorspeise / Hauptgang

3-Gang-Menii 33,00 €

Vorspeise / Hauptgang / Dessert



MITTAGSKARTE

Brot & Butter* 7,90
hausgebackenes Brot mit aufgeschlagener Butter, Frischkdse & Ol von der Olmiihle Gilles

Linsensuppe 12,90

mit Krduterschmand & Apfelbalsamessig

Salade nicoise

15,90
mit griinen Bohnen, Thunfisch, Ei & Oliven

kleine Bouillabaisse 14,90

mit gerdstetem Baguette & Sauce Rouille

Déppekooche 179,90
klassisch oder vegetarisch

mit Apfelkompott & kleinem Salat

Eifeler Roastbeef 180 g 34,90
mit buntem Gemiise & Pommes frites

geschmortes Rinderragout

179,90
mit gebratenen Pilzen , Paccheri & gehobeltem Parmesan

Lachsfielt 179,90

auf Sauerampfer-Risotto mit galsierten Radieschen & frischen Krdutern

Bouillabaisse 179,90

mit gerdstetem Baguette & Sauce Rouille

Desserts bis 15:30 Uhr bestellbar
Nougatmousse

7,90 €
mit knusprigen Haselniissen & Johannisbeersorbet
Quarkmousse mit Birnenkompott 7,90 €
Torta della nonna* 6,90 €
mit Zitronencreme ¢ Mandeln
Eiskugel* 2,90 €

(Schokolade, Vanille, Pistazie, Himbeere)

* vegetarisch



